Kaffeekultur

Die Grundlage unserer italienischen
Kaffee-Spezialitaten bilden Espresso-
Sorten, die von der heimischen
Kaffeemanufaktur Heinrichs in hand-
werklicher Art und auf schonende
Weise hergestellt werden.

Die von uns verwendeten Réstungen
bestehen aus 100% Arabica-Bohnen,
die aus biologischem Anbavu stammen.

In der Landpartie wird der Kaffee
frisch gemahlen und entsprechend
der italienischen Kaffekultur unter
hohem Druck in ca. 25 Sekunden
zubereitet.

Dadurch entfaltet der Kaffee sein
ganzes Aroma und ist zudem auBerst
magenschonend.




